


LECHE
Cuajo y microorganismos
COAGLLAOION

Formacion de |la cuajada por la precipitacion de
la caseina.

CESUERADD DESUERADO

El corte de la cuajada en trozos para facilitar la eliminacion
del lactosuero.

MOLDEADOY SALADD

La cuajada desuerada se introduce en moldes. Salado de |a
cuajada
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En camaras con temperatura y humedad controlada o en
cuevas naturales



